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EL VINO. ;
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~ Hemos dicho en nuestro primer articulo que se
deben distinguir las cualidades puramente sensua-
les de los vinos, de sus propiedades alimenticias é
higiénicas, y que el Jerez— por esta designacion
entendemos-hablar tan sélo de las clases superio-
res — posee las primeras en su mds alto grado de
perfeccion. No llegamos hasta decir que este vino
es el primero del mundo, como creen algunos, por-
que en nuestro sentir ningun vino puede aspivar 4
Ta supremacia absoluta; pero el Jerez forma en
primera, fila y ocupa gloriosamente su puesto de
honor. Muchos otros vinos blancos de Espafia pue-
den tambien considerarse como excelentes bajo el
concepto sensual, aunque en un grado inferior,
pero, ni el primero, ni log segundos, pueden clasifi-
carse entre los vinos alimenticios ¢ higiénicos ; la
prudencia obliga 4 limitar mucho su consumo ;

- muy pocas personas podrian resistir, por ejemplo,

una botella diaria sin graves inconvenientes para su
salud. Si los ingleses lo beben en respetable can-
tidad, es porque corrigen sus defectos anti-higiéni-
¢og eon otra no ménos respetable cantidad de cer-
veza muy alimenticia y muy refrescante ; en Bs-
pafia se suelen subsanar los mismos inconvenien-
tes con gigantescos vasos de agua.

Por lo demas, en ningun pais los vinog blancos
cuyos mostos no han fermentado con las uvas, son
alimenticios ¢ higiénicos 3 ni los de Graves, ni los
de Champagne, ni los del Rhin, 4 pesar de las re-
comendaciones de la ciencia alemana en favor de
estos ltinios, pueden entrar en el consumo diario
de- lag familias sin traer funestas consecuencias,
porque atacan éirritan el sistema nervioso: hasta su

mezcla con los vinos tintos en cierta proporcion es

perjudicial 4 la salud. Por esto los vinos blancos,
excepto en algunas clases superiores, se pagan

al de los vinos tintos.

El verdadero vino alimenticio é higiénico es el
vino tinto, bien hecho, bien conservado y sin adi-
cion de alcohol, ni dun de aguardiente; 4 ménos que
éste sea ya muy afiejo y éntre en muy pequeiia can-
tidad. El grado aleoholico no tiene tanto inconve-
niente por su elevacion cuanto por su naturaleza
origen ; asf es que un vino de 15 por 100 de alco-
hol natural no perjudicard tanto 4 la salud cuanto
otro de solo 12 por 100 que contenga 2 por 100
de aleohol rectificado. Este (ltimo es un verdadero
veneno que corroe toda sustancia organizada, y que
conserva los vinos, matando la vegetacion micros-
cOpica, 6 sea el gérmen de todas las enfermedades
de los mismos ; no porque eleve su graduacion
aleoholica. Asf conserva los insectos y los reptiles
en los museos de ciencias de historia natural, pre-
gervando de la descomposicion. Los vinos flojos
se conservan muy bien y generalmente mejor que
los vinos fuertes y generosos, cono lo demuestran
los vinos del Medoc y otros franceses del Norte,
comparados con log de Hspaiia y del Mediodia de
la misma Francia. Los primeros no se encabezan
enando no lo reclaman las exigencias comerciales
del punto & donde han de llevarse, y por el contra-

rio, es preciso esperarlos-seis, ocho 6 doce afios .

para beberlos sazonados. :

Limitado, como se ve por lag razones que hemos
expuesto, el consumo de los vinos blantos, los
tintos espaiioles tampoco pueden aspirar & un gran
consumo en el extranjero, ni dun en la Peninsula, i
no se presentan al mercado sin ninguna mezcla de
aleohol, porque éste destruye todas 6 parte de sus
cualidades alimenticiag ¢ higiénicas, y ademas el
instinto de todo sér viviente, 4 falta de notiones
cientificas, le hace mirar con recelo y rechazar todo
alimento nocivo & su salud. No tardard mucho
tiempo sin que se declare adulterado por todas las
naciones el vino que contenga aleohol rectificado, y
con dificultad se tolerard el simplemente encabe-
zado con aguardiente de 50 gradog centesimales.
Es preciso estar apercibido para el caso, porque
muchos vinos espafioles, cargados con un exceso
de materias extractivas, no pueden conservarse con
s$6lo una adicion de aguardiente y necesitan el al-
cohol rectificado. Estos vinos se encontrardn fuera
del consumo legal y autorizado.

Pero ademas, los vinos tintos 6 blancos espafioles

adolecen en el din de otros defectos que impiden el
desarrollo de su consumo en grande escala. Como

Hungria, de Grecia y de todo Oriente, tienen un
sabor final que desagrada mucho & los bebedores del
Norte ; no quitan la sed ni refrescan ; por el con-
trario, irritan y calientan la garganta ; se desnatu-
ralizan cuando se mezclan con agua, miéntras los
vinos franceses, excepto los del Mediodia, consti-
tuyen, con ella, una bebida muy refrescante y
agradable. La influencia de estas contrarias pro-
piedades ha sido tan decesiva, que ha determinado
entre los usos y costumbres de los pueblos una
diferencia que parece opuesta 4 lo que deberian
exigir el divisor respectivo y la fuerza aleohdlica de
los vinos. En Francia, no sélo las mujeres y los
nifios, sino tambien la mayoria de log hombres mas
robustos, echan agua en el vino que, comparado al
de aqui, es flojo ; en Bspafia, en Italia, en Hun-
gria, en todos aquellos paises situados mds al Me-
diodia, se beben el agua y el vino por separado,
aunque éste sea mis aleoholico ; rara vez'se mez-
clan ambos liquidos. La razon es obvia : los vinos
de los pafses que acabamos de citar, mezclados con
agua, son sencillamente detestables, con muy con-
tadas excepeiones, que tratarémos de exponer mds
adelante. ¢ ;

Bstos defectos no proceden, como generalmente
se cree, del terreno 6 del clima, ni de la elabora-
cion y de la conservacion mds ¢ ménos perfectas de
Tos vinos ; tienen su ovigen'en las mismas varieda-
des de vid cultivadas, puesto que las del Norte,,
trasportadas al Mediodfa, sin reproducir siempre
las cualidades sensuales de los vinos en su pafs de
orfgen , conservan por lo ménos todas las propieda-
des generales, alimenticias ¢ higiénicas, en los vi-
nos que producen, miéntras las variedades de vid,
del Mediodia que avanzan hieia el Norte en el 1i-
mite que permiten sus exigencias climatologicas,
llevan alli los defectos que hemos sefialado.

Los recientes y numerosos experimentos que se
han hecho en estos tiltimos afios en Francia y par-
ticularmente en el ‘vifiedo de ensayo del Comicio
agricola de Tolon, lo han demostrado superabun-
dantemente. FIn aquel establecimiento se han cul-
tivado en unas mismas condiciones de terreno y
clima, lag variedades de vid que producen los re-
putados vinos del Medoc, del Hermitage, del Beau-
jolais, de Borgofia, de Hungria, cte., en cantidad
suficiente para hacer vino por separado de cada
una de ellas, y estos vinos han reproducido las cua-
lidades y propiedades generales de-los vinos del
Medoe, del Hermitage, del Beatjolais, de Borgo-
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